
NEW BOMBAY PALACE

MENU





All prices are in UAH + 10% from the check for service
Усі ціни в меню вказані в гривнях + 10% від суми в чеку за обслуговування

Tomato Soup
light tamato soup with cream

Томатний суп
Легкий томатний суп з вершками

Sweet Corn Soup
Chicken with corn soup

Солодкий кукурудзяний суп
Курка з кукурудзяним супом

Veg Hot and Sour Soup
Vegetables, garlic and black pepper

Гарячий  суп з овочами та перцем
Овочі, часник і чорний перець

Veg Manchow Soup
vegetable soup with garlic

Овочевий суп Манчоу
Овочевий суп з часником

Mushroom Soup
Грибний Суп
Vegetable Soup
Beans, brocoli, carrot, garlic, salt and pepper

Суп з овощами
Dal Soup (Shorba)
ginger peas, garic and spices

Дал Суп
Суп з імбирним горошоком, часником та спеціями

Супи
veg

250 gr 149₴

250 gr 169₴

250 gr 169₴

250 gr 169₴

250 gr 169₴

250 gr 169₴

250 gr 149₴

002

004

005

003

001

006

007



All prices are in UAH + 10% from the check for service
Усі ціни в меню вказані в гривнях + 10% від суми в чеку за обслуговування

Супи
non veg

Chicken Sweet Corn Soup
Corn, salt, chicken, eggs

Курячий солодкий кукурудзяний суп
Chicken hot and Sour Soup
Garlic, chicken, solt and pepper

Курячий гарячий суп
Chicken Manchow Soup
chicken soup with garlic

Курячий суп з манчоу
Seafood Soup	mix seafood
Суп з морепродуктів
Mutton Shorba
Garlic, mutton and indian spices

Суп з часником, бараниною та 
індійськими спеціями
Chicken shorba
Chicken, garlic and indian spices

Суп з куркою, часником та 
індійськими спеціями

250 gr 169₴

250 gr 169₴

250 gr 189₴

250 gr 259₴

250 gr 199₴

250 gr 199₴
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All prices are in UAH + 10% from the check for service
Усі ціни в меню вказані в гривнях + 10% від суми в чеку за обслуговування

Закуски
veg

Paneer Tikka
marinated cottage cheese barbecued to a juicy perfection in 
tandoor

Панір Тікка
Маринований сир, приготований в тандирі

Paneer Malai Tikka
cottage cheese prepared in white marinade with yogurt

Панір Малай Тікка
Сир приготовлений у білому маринаді з йогуртом

Veg Seekh Kebab
Roll of vegetables mixed grilled in tandoor

Ведж Сікх Кебаб
Кебаб з овочів приготований в тандирі

Tandoori
Mushroom
mushroom marinated with indian spices grilled in tandoor

Гриби в тандурі
Гриби мариновані з індійськими спеціями та смажені у 
тандирі

Tandoori Aloo
melange of potato stuffed with nuts,aromatic spices and herbs

Картошка в тандурі	
Картопля з фаршированими горіхами, ароматними 
спеціями та зеленню

Tandoori Gobi
Yoghurt Marinated in spiced cauliflower

Гоббі в тандурі
Смажений йогурт у пряній цвітній капусті

Soya Chap
Vegetarian meat prepared with soya beans chaps and flour

Сойя Чаап
Вегетаріанське м’ясо, приготовлене з соєвими бобами та 
борошном

Soya Malai Chap
soyabean prepared in white marinade with yogurt and cheese

Соя Малай Чаап
Сої (бобові) приготовлені у білому маринаді з йогуртом та 
сиром

Dhai Ke Sholey
Shallow fried yoghurt patties lightly seasoned

Дхай Кі Шолей
Дрібні смажені йогуртові котлети, які злегка приправлені 
спеціями

NBP special veg platter
an assortment of tandoori veg	

Tandoori Salad
Assorted vegetables marinated
 and roatsed in the tandoorg

250 gr 249₴ 250 gr 239₴

250 gr 249₴

250 gr 259₴

250 gr 249₴

250 gr 249₴

250 gr 249₴

250 gr 249₴

250 gr 229₴
450 gr 399₴

250 gr 239₴

veg
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All prices are in UAH + 10% from the check for service
Усі ціни в меню вказані в гривнях + 10% від суми в чеку за обслуговування

Закуски
non veg

Tandoori Chicken
NBP special tandoori chicken on the bone

Тандурі Чікен
Фірмінна NBP тандурі курка на кістці

Afghani Chicken
Chicken on the bone marinated in cashew nut paste and 
cheese

Афгані Чікен
Маринована курка на кістці  у горіховій пасті кешью з 
сиром

Tandoori Tangri
chicken tangri marinated with traditional tandoori masala

Тандурі Тангрі
Куряче тенгрі(гомілка) мариноване з традиційною тандурі 
масалою(гостра спеція)

Afghani Tangri
chicken tangri marinated in cashews and cheese

Афгані Тангрі
Куряче тенгрі(гомілка) з кеш’ю та маринованим сиром

Chicken Tikka
Boneless Chicken marinated in tandoori masala

Чікен Тікка
Курка без кісток маринована в йоргуті з індійскими 
спеціями

Chicken Haryalii
Tikka
boneless chicken marinated in green herbs and indian spices	

Чікен Харйалі Тікка
Куряче філе мариноване в йогурті з індійськими спеціями

Chicken Malai
Tikka
Boneless chicken marinated in cashews and cheese

Чікен Малай Тікка
Курка без кісток з перетертим кеш’ю, маринованим сиром 
та вершками

Chicken Lassuni
Tikka
Boneless chicken in yoghurt and cashew paste

Чікен Лассуні Тікка
Курка без кісток в йогурті, пасті з кеш’ю та часником

Chicken Seekh
Kebab
Tender rolls of chicken mince grilled in tandoor

Чикен Сикх Кебаб
Ніжні рулетики з курячого фаршу приготовані в тандирі(в 
східній печі)

Mutton burra
Ribs of baby lamb marinated in special masalas

Баранина Барра
Ребра баранини мариновані в індійских спеціях

Mutton Seekh
Kebab
Tender rolls of minced mutton

Баранина Сікх Кебаб
Ніжні рулетики з фаршу баранини

Tandoori Fish
Tikka
Succulent fish tikka cooked in yoghurt and light spices

Риба Тандурі Тікка
Соковита риба приготована в йогурті та легких спеціях

Tandoori Tiger
Prawns
Tiger Prawns marinated in saffron, garlic and yoghurt

Тигрові Креветки в тандурі
Тигрові креветки мариновані в часнику та йогурті

Tandoori Jumbo
Prawns
Jumbo Prawns marinated in saffron, garlic and yoghurt

Тигрові Креветки в Тандурі
Тигрові креветки мариновані в часнику та йогурті

Fish Ajwaini tikka
yogurt and pounded spices marinated succulent chunks of fish 
cooked in clay oven	

Фиш Аджвані Тікка	
Йогурт зі шматочками риби маринований спеціями	

gilafi kabab
Minced chicken covering with chopped vegetables

Джілафі Кебаб
Курячий фарш з подрібненими овочами

NBP special
non-veg platter
an assortment of tandoori non-veg 

4 pieces 369₴ 250 gr 269₴

4 pieces 289₴

250 gr 299₴

250 gr 329₴

12  pieces 489₴

5 pieces 759₴

250 gr 329₴

250 gr 299₴

250 gr 369₴

4 pieces 299₴

4 pieces 279₴

250 gr 259₴

250 gr 269₴

250 gr 269₴

250 gr 269₴

450 gr 499₴

non veg
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All prices are in UAH + 10% from the check for service
Усі ціни в меню вказані в гривнях + 10% від суми в чеку за обслуговування

Чат Корнер
veg veg

Samosa
boiled mashed patatoes & greenpeas filled triangular shaped 
pattice

Самоса
Варене картопляне пюре з начинкою, зеленим горошком 
у трикутній формі

Aloo Tikki
Famous Delhi streed food made with potatoes and dry fruits 
topped with tangy chutneys

Аллу Тикки
Знаменита делійська їжа з картоплею та сухими фруктами, 
посипана пікантною чатні(індійські прянощі)

Aloo Chaat
fried patatoes with tomato,onion,sauce,lime and spices

Аллу Чаат
Смажена картопля з помідором, цибулею, соусом, лаймом 
та індійськими спеціями

Samosa Chaat
Yoghurt, curd, chatni, tomato chatni and imbli chatni shaped in 
a triagnlular pattice.

Самоса Чаат
Йогурт, сир, чатні(індійькі прянощі), томатний 
чатні(томатний соус) та імлі чатні(соус з фініків і тамаринду) 
у трикутній формі

vegetable pakora
assorted vegetables dipped in garam flour and deep fried	

Paneer Pakora
cottage cheese dipped in gram flour and deep fried

Панір Пакора
Пресований сир у нутовому борошні , смажений у фритюрі

Corn Chaat
fried corn with onion,tomato,paperika,lime and spices

Корн Чаат
Смажена кукурудза з цибулею, помідорами, паприкою, 
лаймом та індійськими спеціями

Mix Bhajia	
chopped vegetables mixed with gram flour,spices and deep 
fried

Мікс Бгаджая
Подрібнені овочі, змішані з грамовим борошном(з 
висушеного меленого нуту) та спеціями

Gol Gappa
Bite sized crispy puff stuffed with spiced potatoes, chickpeas 
served sweet tangy & spicy water on side

Гол Гаппа
Хрусткі шаріки зі шматочками фаршированої пряної 
картоплі та нут

Dahi bhalla
deep fried fritters served with thick yogurt and topped with 
variety of chutney ,lastly garnished with ground spices

Дахі Балла
Смажені індійські «оладки» у фритюрі, подані з густим 
йогуртом та чатні(соус), меленими спеціями

Papri Chaat
Crunchy wheat crisps topped with potatoes, onions, 
chickpeas, yoghurt tamarind & chutneys

Папрі Чаат
Хрусткі пшеничні чіпси, посипані картоплею, цибулею, 
нутом, йогуртовим тамариндом та чатні(соуси з цих спецій 
і прянощів)

2 pieces 199₴

250 gr 199₴

8 pieces 279₴

4 pieces 279₴

250 gr 279₴

2 pieces 149₴

250 gr 159₴

350 gr 229₴

250 gr 199₴

250 gr 179₴
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All prices are in UAH + 10% from the check for service
Усі ціни в меню вказані в гривнях + 10% від суми в чеку за обслуговування

Чат Корнер
non veg

Chicken Samosa
chicken filled triangular shaped patties

Чікен Самоса
Курячі пиріжки у трикутній формі

Chicken Chaat
chaat made with chicken pieces,onion tomatoes or cucumber ,sauce & other indian 
spices	

Чікен Чаат
Чаат(салат) зі шматочками курки, помідора, цибулі або огірків, соусом та іншими 
індійськими спеціями

Chicken Pakora
chicken fillets dipped in gram flour,spices and deep fried

Чікен Пакора
Куряче філе з індійськими спеціями, в нутовому борошні та обсмажене у фритюрі

Fish Pakora
fish fillets dipped in gram flour,spices & deep fried

Фіш Пакора
Рибне філе зі спеціями в нутовому борошні, смажене у фритюрі 

Fish Finger
seasoned fish dipped in semi thick egg-flour batter.and deep fried until golden brown and 
crispy

Фіш Фингер
Приправлена ​​риба в клярі 

Tiger Prawn Pakora
tiger prawns dipped in gram flour,spices and deep fried

Тигрові Креветки Пакора
Тигрові креветки зі спеціями в нутовому борошні, смажені у фритюрі

250 gr 289₴

8 pieces 489₴

250 gr 249₴

250 gr 249₴

250 gr 249₴

250 gr 289₴
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All prices are in UAH + 10% from the check for service
Усі ціни в меню вказані в гривнях + 10% від суми в чеку за обслуговування

Fresh Green Salad
Sliced vegetables, cucumber, tomatoes, carrot and onion

Овочева нарізка
Нарізані овочі, огірок, помідори, морква та цибуля

Kuchumber Salad
Bulgarian pepper, cucumber, tomatoes, coreander leafs, lemon and onion

Качумбур Салат
Болгарский перец, оігрок, помідор, кінза, лимон та цибуля

Mariterean Salad
Cucumber, pototas, bulgarian papper, pineapple, olives, cheese, iceberg, lettuce with 
white sauce

Салат «Марітрей»
Огірок, картопля, болгарський перець, ананас, оливки, сир, айсберг, салат з білим 
соусом

Greek Salad
cucumber,tamatoes,buigarian papper, olives,cheese filled with oils

Грецький салат
Огірок, помідори, болгарський перець, оливки, сир, оливкова олія

Tiger Prawn salad
Salad with avacado, spring onion, tomatoes and lettuce with olive and lemon juice

Салат з тигорвими креветками
Тигрові креветки, сир, авокадо, помідори, огірок, цибуля, оливкова олія та лимонний 
соус

Ceaser Salad
Crisp Hearts of Romaine Tossed in Robust Caesar Dressing Topped with Herbed Croutons 
& Parmesan Cheese	

Салат Цезарь
Хрусткі серця, заправка Цезар, сухарі та сир

Roman Salad
Салат Ромен
Ассорті зелені

Fruit Salad
Фрутковий Салат
Ассорти фруктов

250 gr 159₴

250 gr 449₴

250 gr 249₴

250 gr 219₴

250 gr 179₴

250 gr 219₴

250 gr 179₴

Салати

200 gr 189₴
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All prices are in UAH + 10% from the check for service
Усі ціни в меню вказані в гривнях + 10% від суми в чеку за обслуговування

Гарячі страви

Shahi Paneer
Thick gravy of cream, tomatoes and indian spices	

Шахі Панір
Вегетаріанська версія баттер чикен але з сиром (в 
сливово-томатному соусі)			 

Kadhai Paneer
cottage cheese simmered with sauce, onions and peppers

Кадай Панір
Сир, приготований на повільному вогні з соусом, цибулею 
та перцем			 

Mutter Paneer
Cottage cheese cooked with peas in traditional gravy

Матер Панір
Сир, приготований з зеленим горохом у традиційній 
підливі			 

Palak Paneer
cottage cheese cooked with thick spinach gravy

Палакх Панір
Сир приготований з густою підливою з шпинату		

Paneer Butter
Masala
cottage cheese cooked in a thick indian traditional gravy	

Панір Баттер Масала
Сир приготований у густій ​​індійській традиційній підливі

Paneer Lababdar
paneer cubes cooked in thik tamato onion gravy

Панір Лабабдар
Сирні кубики приготовані в соусі з томатного лука

Paneer Do Payaza
soft paneer cubes in a semi dry gravy made with lot of 
onions,spices herbs and tomatoes

Панір До Піаза
М’які кубики паніру у напівсухому соусі з великою 
кількістю цибулі, спецій, зелені і помідорів

Paneer Mithi
Malai
paneer cooked in dry kasuri methi and creamy gravy

Панір Митті Малай
Сир приготований у сухому касурі метхі(пряний соус) та 
вершковому соусі

Dal Makhani
black lentils simmered overnight on a slow charcoal fire

Дал Макхні
Чорна сочевиця з індійськими спеціями 		

Dal Tarka
yellow lentils cooked with tomato & jeera tadka

Дал Тарка
Жовта сочевиця приготована з помідорами та спеціями

Dal Double Tarka
Дал Дабл Тарка
Pachranga Dal
mixed indian lentils in special indian tomato sauce

Пачранг Дал
Чорна індійська сочевиця в спеціальному індійському 
томатному соусі			 

Dal Fry (Sukhi Dal)
punjabi style dry dal with spices and typical punjabi tarka

Дал Фрай
Сухий дал у стилі Панджабі зі спеціями та таркою

Dal Palak
lentils and spinach seasoned with few spices

Дал Палак
Сочевиця зі шпинатом та спеціями			 

Rajmah Shermili
red kidney beans in a thick gravy with indian spices

Ражма Шермілі
Червона квасоля в густій ​​підливі з індійськими спеціями

Pindi Channa
chickpeas simmered in a fusion of aromatic punjabi spices

Пінді Чанна
Нут в суміші ароматних спецій панджабі

Lahori Channa
indian chickpeas cooked in spicy curry

Лахорі Чанна
Індійський горошок приготовлений у гострому каррі		
	

veg

250 gr 269₴ 250 gr 249₴

250 gr 249₴

250 gr 289₴

250 gr 249₴

250 gr 249₴

250 gr 249₴

250 gr 259₴

250 gr 259₴

250 gr 259₴

250 gr 269₴

250 gr 269₴

250 gr 269₴

250 gr 269₴

250 gr 299₴

250 gr 269₴

250 gr 299₴

veg
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All prices are in UAH + 10% from the check for service
Усі ціни в меню вказані в гривнях + 10% від суми в чеку за обслуговування

Гарячі страви
Sabjee Vegeterian

Jeera aloo
potatoes sauteed with cumin

Джіра Аллу
Картопля обсмажена з кмином			 

Dum Aloo Kashmiri
potatoes cooked in traditional vegetable gravy

Дум Аллу Кашмірі
Картопля фарширована з сиром та кешю та изюмом

Aachari Aloo
potatoes in pickle gravy

Аачарі Аллу
Картопля у маринованому соусі

Aloo Gobi
Friendpotatoes with cauliflowers

Аллу Гоббі
Смажена картопля з цвітною капустою	

Aloo Mutter
potatoes with peas in an indian sauce

Алоо Матер
картопля з горошком в індійському соусі

Mix Veg Butter
Masala
Hot mixed vegetable curry with selected species

Мікс Веж Буттер Масала
Гаряче змішане овочеве каррі зі спеціями

Dry Mix Veg
variety of exotic vegetables sauteed with desi spices

Драй Мікс Ведж
Екзотичні овочі, обсмажені зі спеціями дезі

Mutter Mushroom
mushrooms and fresh garden peas cooked in a creamy sauce

Маттер Машрум
Гриби та горошок приготований у вершковому соусі

Malai Kofta
koftas in creamy gravy made with stuffed paneer

Малай Кофта
Кофта у вершковому соусі з фаршированим паніром

Navratan korma
mix vegetable in a creamy sweet sauce

Навратан Корма
Змішані овочі у вершково-солодкому соусі

Soya Masala Chaap
soybean cooked in thick indian traditional gravy

Сойя Масала Чаап
Соя у густій ​​індійській традиційній підливі

Soya Methi malai
soybean cooked in dry kasuri methi and creamy gravy

Cойя Меті Малай
Соя в сухих касурі меті та вершковому соусі

Mushroom Corn
corn and mushroom cooked in tomato gravy

Машрум Корн
Кукурудза та гриби приготовані в томатній підливі

Palak Corn
corn in thick spinach gravy seasoned with indian herbs

Палак Корн
Кукурудза в густому ​​соусі зі шпинату приправлена ​​
індійськими травами			 

Aloo Baingan
potatoes with eggplant cooked with gravy

Аллу Банган
Картопля з баклажанами приготована ​​з підливою

Baingan Bharta
smoked aubergine with spiced onion and tomato masala

бенген Бхарта
Копчений баклажан з пряною цибулею і томатним масалом

sarsoan ka saag
Green mustard and other leafy vegetables with onions, garlic 
in ghee

Сарсаон Ка Сааг
Зелень гірчиці з цибулею, часником з індійскими спеціями

punjabi kadhi
Whipped yoghurt and gram flour topped with crispy veg 
pakoras

Пунджабі Кадхі
Збитий йогурт і нутове борошно посипане хрусткими 
овочевими пакорами			 

250 gr 199₴ 250 gr 289₴

250 gr 289₴

250 gr 249₴

250 gr 249₴

250 gr 269₴

250 gr 279₴

250 gr 299₴

250 gr 269₴

250 gr 249₴

250 gr 249₴

250 gr 259₴

250 gr 249₴

250 gr 269₴

250 gr 249₴

250 gr 249₴

250 gr 289₴

250 gr 289₴

Sabjee Vegeterian
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095

096

099

100

101

097

098



All prices are in UAH + 10% from the check for service
Усі ціни в меню вказані в гривнях + 10% від суми в чеку за обслуговування

Гарячі страви

Butter Chicken
tandoori chicken,gently poached in a buttery tomato sauce 
flavoured with fenugreek

Баттер Чикен
Курка тандурі в томатному соусі			 

Kadhai Chicken
chicken in highly aromatic capsicum onion gravy

Кадай Чикен
Курка в ароматній цибульній підливі зі стручкового перцю

Chicken Curry
chicken in traditional curry

Чикен Карри
Курка в традиційному каррі

Chicken Lababdar
chicken cooked in thick tomato onion gravy

Чикен Лабабдар
Курка, приготована в густому томатному соусі з цибулею

Rara Chicken
chicken served in thick chicken keema gravy

Рара Чикен
Курка подається в густому курячому соусі кима		

Chicken Methi
malai
chicken cooked with dry kasuri methi in creamy gravy

Чикен Меті Малай
Курка приготована з сухим касурі меті у вершковому соусі

Palak Chicken
chicken with a spinach sauce

Палак Чикен
Курка зі шпинатним соусом			 

Chicken Do Pyaza
chicken and two varieties of onions are added into the curry

Чикен До Піаза
Курка та два сорти цибулі додаються в каррі

Madras Curry
Chicken
chicken cooked in a traditionally very hot and spicy curry with 
extra chillies and coconut

Мадраз Карри Чикен
Курка приготована у традиційно гарячому і пряному карі з 
додаванням чилі та кокосу

Chicken TIkka
Masala
Chicken chunks,made creamier with butter

Чикен Тікка Масала
Курячі шматочки зроблені з вершковим маслом

Village Handi Meat
mutton on the bone in home style curry

Ханді Міт
Баранина на кістці в домашньому стилі каррі

Muttan Rogan
Josh
Lamb in a fusion of tomatoes,paprika and a hot of spices

Маттан Роган Джош
Баранина в суміші з помідорами, паприкою та гострими 
спеціями

Aachari Mutton
mutton in achari gravy

Аачарі Матан
Баранина в підливі ачарі

Dal Meat
a flavourful lentil stew with meat

Даал Міт
Ароматне рагу з сочевиці та м’ясом

Mutton Rara
mutton cooked and served in thick keema gravy

Маттан Рара
Баранина, подається в густій ​​підливі з кімою

Mutton Madras
Curry
mutton cooked in a traditionally very hot and spicy curry with 
extra chillies

Маттан Мадраз Карри
Баранина,в традиційно гарячому і пряному соусі каррі з 
додаванням чилі

Goan Fish Curry
made with coconut milk and a range of common curry spices

Гоан Фиш Карии
Кокосове молоко та різноманітні спеції каррі

Masala Tiger
Prawns
TIger prawns made creamier with butter

Тигрові креветки масала
Креветки з вершковим  маслом			 

non veg

250 gr 289₴ 250 gr 289₴

250 gr 299₴

250 gr 299₴

250 gr 299₴

250 gr 299₴

250 gr 329₴

250 gr 299₴

250 gr 329₴

250 gr 519₴

250 gr 289₴

250 gr 289₴

250 gr 299₴

250 gr 299₴

250 gr 299₴

250 gr 289₴

250 gr 289₴

250 gr 289₴

non veg

102

103

104

107

108

109

105

106

110

111

112

113

116

117

118

114

115

119



All prices are in UAH + 10% from the check for service
Усі ціни в меню вказані в гривнях + 10% від суми в чеку за обслуговування

РИС

Steam Rice
boiled Basmati rice

Стім Райс
Варений рис басматі

Jeera Rice
Basmati rice cooked with cumin

Джіра Райс
Рис басматі з кмином

Veg Biryani
Basmati Rice cooked with vegetables in a thick sauce

Ведж Біряні
Рис басмати з овочами в густому соусі

Chicken Biryani
Rice cooked with chicken in indian sauce

Чикен Біряні
Рис з куркою в індійському соусі

Mutton Biryani
with bone
Rice cooked in marinated mutton and herbs

Маттан Бурьяні з кісточкою
Рис з маринованою бараниною та травами

Hydrabadi
mutton biryani boneless
Basmati Rice with mutton and boiled eggs

Гидрабаді Маттан Біряні 
без кістки
Рис басмати з бараниною та вареними яйцями

Prawn biryani
Basmati Rice with prawns in a sauce with spices

Прон Біряні
Рис басмати з креветками в соусі зі спеціями

Dry Fruit Pulao
Rice with Dry Fruits and vegetables

Плов с сухими фруктами 
Рис із сухими фруктами та овочами

Dal khichdi
khichdi is made with rice,moong dal cumin or 
jeera,turmeric,ginger,salt and ghee

Дал Кічді
Кхічді  з рисом кмином мунг далом або джіра, куркумою, 
імбиром, сіллю та топленим маслом

Chicken Khichdi
Сhicken,dal and rice cooked together with aromatic spices

Чикен Кічді
Курка, дал і рис, приготовані разом з ароматними 
спеціями	

Mutton khichdi
(HALEEM)
classic delicacy prepared with meat,wheat,lentil,spices and 
herbs

Маттан Кічді
Класичний делікатес, приготований з м’ясом, пшеницею, 
сочевицею, спеціями та зеленню

200 gr 139₴

250 gr 269₴

250 gr 279₴

250 gr 469₴

250 gr 249₴

250 gr 269₴

250 gr 269₴

250 gr 299₴

200 gr 139₴

250 gr 189₴

250 gr 239₴

120

121

122

125

123

124

126

127

127

128

129



All prices are in UAH + 10% from the check for service
Усі ціни в меню вказані в гривнях + 10% від суми в чеку за обслуговування

Індійский Хліб

Tandoori Roti
Indian flour bread

Танудурі Роті
Індійський хліб з темного орошна

Tandoori Butter
Roti
Indian flour bread with butter

Танудурі Баттер Роті
Індійський хліб з маслом з темного борошна

Tandoori Nan
Indian bread cooked in tandoor

Тандурі Нан
Індійський хліб приготований у тандирі	

Tandoori Butter
Nan
Indian bread cooked in tandoor with butter

Тандурі Баттер Нан
Індійський хліб приготований у тандирі з маслом

Garlik Nan
Indian bread with garlic

Гарлик Нан
Індійський хліб з часником

Keema Nan
Indian bread stuffed with mutton keema

Кімма Наан
Індійський хліб фарширований з баранячим кіме

Cheese Nan
Indian bread stuffed with cheese
Чіз Наан	 Індійський хліб з фарширований сиром

Aloo  NAN
Indian bread stuffed with potatoes

Аллу Наан
Індійський хліб з фаршированою картоплею
onion Kulcha

Aloo Paratha
Indian bread stuffed with potatoes

Аллу Парата
Індійський хліб з  фаршированою картоплею

Paneer Paratha
Indian bread stuffed with cheese

Панір Парата
Індійський хліб (паратта) з фаршированим сиром

Pudina Paratha
Layered bread cooked in tandoor brushed with mint

Пудіна Парата
Хліб приготований у тандирі з м’ятою

Lachha Paratha
Layered bread cooked in tandoor brushed with butter

Лачча Парата
Хліб приготований в тандирі з маслом

Tawa Roti
Rotti on Tawa

Тава Роті
Індійский хліб пригований на тава			 

Rumali Roti
Large indian floured bread

Румалі Роті
Великий індійський хліб

Basket Roti
Assorted indian bread

Баскет Роті
Асорті з індійського хліба

Chur Chur Nan
Popular North Indian Flat Bread

Чур Чур Наан
Papad
Crispy spciy Tortilla

Папал
Masala Papad
Indian chips with tomatoes, onions and spices

Масала Папад
Індійські чіпси з помідорами, цибулею та спеціями

Aloo Kulcha
Indian bread sruffed with potatoes

Аллу Кульча
Індійский хліб з фаршированою картоплею

80 gr 49₴

100 gr 65₴

100 gr 65₴

80 gr 45₴

80 gr 45₴

350 gr 299₴

120 gr 75₴

1 piece 40₴

1 piece 60₴

80 gr 59₴

80 gr 49₴

100 gr 59₴

100 gr 75₴

200 gr 219₴

100 gr 75₴

100 gr 75₴

100 gr 75₴

100 gr 65₴

100 gr 75₴

130

131

132

135

136

137

133

134

138

139

140

141

144

145

146

142

143

147

148



All prices are in UAH + 10% from the check for service
Усі ціни в меню вказані в гривнях + 10% від суми в чеку за обслуговування

Mix Vegetable Raita
Curd with vegetables and cumin

Овочі в кефірі з тміном
Cucumber Raita
Curd with cucumber and cumin

Кефір з огірком та тміном
Aloo Raita	
Curd with potatoes and cumin

Кефір з картоплею та тміном		
Boondi Raita
Curd with small balls of gram flour and cumin

Маленькі кульки з горохового
борошна в кефірі з тміном	
Pineapple Raita
Curd with pieces of pineapple

Кефір зі шматочками ананасу
Plain Curd
Regular  curd

Простой сирний кефір		

райта

200 gr 139₴

200 gr 139₴

200 gr 139₴

200 gr 139₴

200 gr 179₴

200 gr 119₴

149

150

151

153

154

152



All prices are in UAH + 10% from the check for service
Усі ціни в меню вказані в гривнях + 10% від суми в чеку за обслуговування

ІндоКитайске 
Меню

French Fries
deep-fried potatoes

Картошка Фрі
Смажена в фритюрі картопля

Crispy Veg
cauliflower,green beans,carrots,mushrooms,broccoli in red 
sauce

Криспі Ведж
Цвітна капуста, зелена квасоля, морква, гриби, брокколі в 
червоному соусі

Honey Chilli
Potato
fried potato fingers are tossed in a sesame honey chilli sauce 
that’s sweet and spicy

Картошка с гострим
медом
Cмажені картопляні нарізки із соусом чилі та медом

Veg Manchurian
Dry	
vegetable balls in a dry sauce saute with ginger and garlic

Сухий Ведж Манчуріан 
Овочеві кульки в сухому соусі обсмажені з імбиром і 
часником	

Chili Paneer Dry
cottage cheese,spring onion and sweet pepper in a dry sauce 
with herbs

Сухий Чіллі Панір
Сир, зелена цибуля та солодкий перець у сухому соусі з 
зеленню

Chili Mushroom
popular indo chinese starter prepared with deep fried 
mushroom and chilli based sauce

Грибний Чіллі
Популярна індо-китайська закваска приготовлена з 
смаженими грибами та соусом на основі грибів та чилі

Chilii Gobbi
a fusion dish,cauliflower is crispy,spicy,slightly sweet and sour 
tasting

Чіллі Соя Чаап
Блюдо ф’южн, хрустка гостра цвітна капуста  та злегка 
кисло-солодка

Chilli Soya Chap
indo chinese starter prepared with soya chaap and chilli 
based sauce

Чіллі Гобі
Індо-китайська закваска, приготована з соєвим чаапом та 
соусом на основі чилі				  
	

veg

250 gr 149₴ 250 gr 259₴

250 gr 259₴

250 gr 259₴

250 gr 259₴

250 gr 249₴

250 gr 249₴

250 gr 249₴

veg

155

156

158

157

159

160

161

163

164

162



All prices are in UAH + 10% from the check for service
Усі ціни в меню вказані в гривнях + 10% від суми в чеку за обслуговування

Chicken Manchurian Dry
minced chicken balls in a dry sauce saute with ginger and garlic

Сухий Чикен Манчуріан
Подрібнені курячі кульки в сухому соусі соте з імбиром і часником

Chilly Chicken Dry
Crispy fried chicken cooked with red onions, peppers, ginger and green chillies

Сухий Чіллі Чикен
Хрустка смажена курка з червоною цибулею, перцем, імбиром та зеленим перецем

Chilly Fish
chinese appetizer made by tossing fish in spicy chilli sauce

Чіллі Фиш
Риба маринована в гострому соус чилі

Chilly Prawns
prawns with onions and peppers in chinese sauce

Чіллі Креветки
Креветки з цибулею та перцем у китайському соусі

Chicken Lollipop
Chicken wings marinated, deep fried and tossed in homemade tangy spicy sauce

Чикен Лоліпоп
Курячі крильця у фритюрі з пікантним гострим соусом

Lemon Chicken
Chicken in deep fried and coated in thick sweet lemon-flavored sauce

Лемон Чикен
Курка в фритюрі та покрита густим солодким лимонним соусом

Chicken Sault and Pepper
chicken thigh fillets in a mixture of corn flour,salt,pepper and chinese five-spice

Чикен з сілью та перцем
Філе курячого стегна в суміші кукурудзяного борошна, солі, перцю та китайські 
спеції				  

ІндоКитайске 
Меню non veg

250 gr 299₴

250 gr 299₴

250 gr 329₴

250 gr 389₴

6 pieces 269₴

250 gr 299₴

250 gr 299₴

165

166

167

169

170

168

171



All prices are in UAH + 10% from the check for service
Усі ціни в меню вказані в гривнях + 10% від суми в чеку за обслуговування

ІндоКитайскі
Головні Страви

Veg Macnhurian
Gravy
Wisps of vegetables formed into dumplings and dunked into 
a sauce

Ведж Манчуріан Грейви
Дамплинги з овочами в соусі	

Chilly Paneer
Gravy
Сottage cheese in a flavorful spicy sauce made with soy 
sauce,chili sauce,vinegar

Чіллі Панір Грейві
Творог у ароматному гострому соусі

Mixed Veg in
hot garlic sauce
indo-chinese vegetable gravy in hot garlic sauce

Мікс Ведж в госторм 
часниковому соусі
Chiilly
Mushroom Gravy
Mushrooms in a flavorful spicy sauce made with soy 
sauce,chili sauce,vinegar

Грибні Чіллі Каррі
Гриби в ароматному гострому соусі

Chicken
Manchurian Gravy
crispy fried chicken pieces in a sweet and savoury sauce

Чикен Манчуріан Грейви
Хрусткі смажені шматочки курки у солодко-пікантному 
соусі

Chilly Chicken
Gravy	
boneless chicken cubes are marinated,fried and seasoned in 
spicy tangy sauce

Чіллі Чікен Грейві
Курячі кубики без кісток маринують, смажать і 
приправляють гострим пікантним соусом

Chilly Fish Gravy
fish marinated ,fried and seasoned in spicy tangy sauce

Чіллі Фиш Грейві
Маринована  та смажена риба приправлена ​​у гострому 
пікантному соусі

Tiger
Prawns in hot garlic sauce
Prawns in hot garlic sauce

Тигрові креветки в
часниковому соусі
Креветки в гарячому часниковому соусі

veg non veg

250 gr 249₴ 250 gr 299₴

250 gr 299₴

250 gr 329₴

250 gr 489₴

250 gr 249₴

250 gr 249₴

250 gr 249₴

172

173

175

174

176

177

178

180

179



All prices are in UAH + 10% from the check for service
Усі ціни в меню вказані в гривнях + 10% від суми в чеку за обслуговування

Індокитайска 
Лапша і Рис

Veg Noodles
simple vegetable based noodles

Вегетаріанська локшина
Локшина з овочами			 

Veg Hakka Noodles
Fried noodles,veggies and sauce

Вегетаріанська локшина 
Хакка
Смажена локшина з овочами в соусі

Veg Chilly
Garlic Noodles
Spicy garlicky noodles with loads of vegetables

Часникова Ведж Чіллі 
Локшина
Гостра локшина з чесноком та з овочами

Veg Fried Rice
Cooked rice,finely chopped veggies and seasoning 
ingredients

Ведж Чіллі Рис
Варений рис з дрібно нарізаними овочами та приправами

Paneer Fried Rice
delicious variation of the plain old indo chinese fried rice

Смажений Рис Панір
Смачна варіація простого старого індо-китайського 
смаженого рису

Chilly Garlic
Fried Rice
Чіллі Часниковий Рис		
		

Chicken Noodles
simple chicken based noodles

Локшина з Куркою
Куряча локшина

Chicken Hakka
Noodles
Noodles,chicken,veggies and sauce

Локшина Хакка з Куркою
Локшина з куркою, овочами та соусом	

Chilly Garlic
Chicken Noodles
Spicy,garlicky noodles with loads of vegetables and chicken

Чіллі часник з куркою
у локшині
Гостра локшина з чесноком та великою кількістю овочів і 
курки

Chicken Fried Rice
cooked rice,fried chicken,egg,green onions and seasoning 
ingredients

Курячий Смажений Рис
Egg Fried Rice
cooked rice with scrambled egg

Яєчний смажений рис
Chicken Chilly
Garlic Fried Rice
Курячий Чилі Часник з 
Смаженим Рисом			 
	

veg non veg

250 gr 239₴ 250 gr 259₴

250 gr 269₴

250 gr 269₴

250 gr 259₴

250 gr 239₴

250 gr 259₴

250 gr 259₴

250 gr 239₴

250 gr 239₴

250 gr 259₴

250 gr 259₴

181

182

183

185

186

184

187

188

189

190

192

191

193



All prices are in UAH + 10% from the check for service
Усі ціни в меню вказані в гривнях + 10% від суми в чеку за обслуговування

Десерти

Gulab Jamun
dessert made from milk,cottage cheese and dipped in sugar 
syrup

Гулаб Джамун
Десерт з молока та сиру замоченого в цукровому сироп

Jalebi
special indian dessert with in indian sugar syrup

Джалебі
Спеціальний індійський десерт з індійським цукровим 
сиропом

Kheer
Rice cooked in milk and saffron

Кхір
Рис зварений на молоці та шафрані

Moong
Dal Halva
sweet dessert pudding from the indian subcontinent

Халва/Мунг Дал Халва
Солодкий десертний пудинг

GAJAR Ka Halva
Carrot, dry fruits, butter and condensed milk

Гаджер Ка Халва
Морка, сухі фрутки, масло та згущене молоко

Pineapple fritter
indian dessert with pineapples dipped in indian sugar syrup

Ананасова оладка
Індійський десерт з ананасами занурений в індійський 
цукровий сироп

Ice Cream
(Vanilla, StrawBerry and Chocolate)

Морозиво
(шоколдане, ванильне, полуниця)

Ice Cream with
Nuts and Cream
Морозиво з горіхами та 
вершками
Fruit Cream
Indian desert where mixed fresh fruits are added in a creamy 
base

Фруктовий крем
Змішані свіжі фрукти додаються у вершкову основу		
	

3 pieces 169₴

150 gr 99₴

150 gr 109₴

200 gr 229₴

2 pieces 199₴

8 pieces 189₴

250 gr 189₴

250 gr 229₴

250 gr 229₴

194

196

197

195

001

193

198

200

199

197






